Ny markning av
aromer pa gang

TEXT: INGMAR QVIST

| slutet av &ret kommer en ny
lagstiftning for anvandning
och benédmning av aromer.
Den nya lagstiftningen blir en
férordning, som kommer att
gdlla i alla lander i EG-
omradet, till skillnad mot
dagens direktiv.

Arbetet med en ny aromforordning inom
EG har pagatt i ndgra ar och &r snart klart,
publicering ar berdknad till slutet av 2008.
Den nuvarande lagstiftningen har funnits
sedan 1988 och blivit omodern, eftersom
den inte ar tillrackligt precis och tydlig i
sin formulering och inte anpassad till den
tekniska och vetenskapliga utvecklingen.
I den nuvarande lagstiftningen defi-
nieras aromer som: aromamne, arompre-

parat, reaktionsarom, rokarom och bland-

ningar av dessa. Blandningar kan &ven
innehalla livsmedelstillsats eller annan vara.

Dessa definitioner dterfinns ocksa i
det nya forslaget, dessutom har ytterligare
tva kategorier tillkommit. Den ena ar
aromprekursor, som &r en ravara, t ex en
aminosyra, som tillsétts ett livsmedel och
som bryts ner eller reagerar med andra
livsmedelskomponenter och bildar arom vid
varmebehandling.

Den andra nya kategorin ar annan arom,
dvs aromer som inte tdcks av de vriga
definitionerna, t ex grillaromer.

Den nya lagstiftningen omfattar dven
livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper, som vésentligt bidrar till fore-
komsten av icke onskvédrda dmnen, t ex
kumarin i kanel.

I den nuvarande lagstiftningen delas
aromdmnen in i tre kategorier:

*  Naturliga aromdmnen finns i naturen
och maste ocksa framstéllas fran naturliga,
vegetabiliska eller animaliska ravaror med

hjélp av definierade metoder (fyskaliska,
enzymatiska, mikrobiologiska eller andra
traditionella tillverkningsmetoder).

*  Naturidentiska dmnen ar identiska med
vad som finns i naturen, men framstills pa
kemisk vig.

* Artificiella ir amnen med bra arom-
egenskaper, men som dnnu inte har hittats

i naturen.

I det nya forslaget bildar naturidentiska
och artificiella &mnen den gemensamma
gruppen “annat”. Det anses inte nddvandigt
att ha separata beteckningar, da alla
amnen 1 gruppen genomgar en likartad

sdkerhetsbedomning.

Forslag till ny markning

Aromer, som ingar i sammansatta livsmedel,

ska enligt nuvarande lagstiftning deklareras

som aromer, aromamnen, med ett specifikt

namn eller med en beskrivning av aromen.
Om beteckningen naturlig anvénds

i kombination med den aromgivande

Beteckning i ingrediensforteckning

Naturlig arom

Naturlig <ursprung>arom

Naturidentisk arom

Arom

Naturlig <ursprung>arom med andra
naturliga aromer

Enligt 88/388

Aromgivande komponenter
enbart naturliga.

Aromkomponenten fullsténdigt eller néistan
fullstéindigt framstalld frain ursprunget. Néstan
fullstaindigt har tolkats som minst 90 vikts-%.
Resten ska givetvis ocks@ vara naturligt.

Innehéller naturidentiska komponenter.
Kan &ven innehélla naturliga.

Kan innehélla alla kategorier av aromémnen,
arompreparat och reaktionsaromer. Om

Rékarom anvéinds méste detta anges.

Finns infe i lagtexten.

Enligt nya forslaget (preliminart)

Aromgivande bestéindsdelar uteslutande
naturliga. Fér anvéindas endast om
ursprungsmaterialets lukt och smak inte skulle
aterges genom en héanvisning till dessa.

Aromgivande bestandsdelar minst fill
95 vikts-% fran <ursprung>. Resten ska
givetvis ocksa vara naturligt.

Finns inte.

Kan innehélla alla kategorier av aromer. Om
Rékarom anvéinds méste detta anges.

Aromgivande bestandsdelen kommer delvis
frén <ursprung> och vars arom latt skall
kénnas igen. Resten skall givetvis ocksa
vara naturligt.
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bestandsdelen, t ex “naturlig jordgubbs-
arom”, maste enligt den nya forslaget minst
95 procent av aromen komma fran jordgub-
bar. De dvriga 5 procenten maste ocksa vara
naturliga. En ytterligare mdjlighet i det nya
forslaget ar beteckningen “naturlig jord-
gubbsarom med andra naturliga aromer”.
Den far anvéindas om mindre &n 95 procent
av aromen kommer fran jordgubbar, men
man &nda tydligt kan kénna att det smakar
och luktar jordgubbar.

”Naturlig arom” far, enligt det nya
forslaget, endast anvéndas, om det inte med
hjélp av smak eller lukt gar att definiera
vilka ursprungsmaterial som har anvints.

Detta ar preliminért och inte slutgiltigt dnnu.

Vi ser framfor oss en fordndring i
ingrediensforteckningarna, som forhopp-
ningsvis ska gora det tydligare for konsu-
menterna och samtidigt stiller store krav
pa klarare information fran livsmedels-
producenterna.

Den nya aromférordningen omfattar
ytterligare forandringar och far en over-
gangstid pa 24 manader, s& det kommer att
finnas rimlig tid for anpassningar.
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Definition av AROM
Nuvarande lagstiftning (88/388)

Aromdmne
Arompreparat
Reaktionsarom
Rékarom
Blandningar av dessa

Nya Aromférordningen (prelimindr)

Aromdmne
Arompreparat
Varmereaktionsarom
Rékarom
Aromprekursor
Annan arom
Blandningar av dessa

Arom@mne
Nuvarande lagstiftning (88/388)
Naturligt

Naturidentiskt
Artificiellt

Nya Aromférordningen (prelimindr)

Naturligt
Annat

Ingmar Quist har en léng bakgrund frén livsmedelsindustrin och arbetar idag som
konsult med bl a lagstiftnings- och produktutvecklingsfrégor.

Annons
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